* Kaufbeuren-0Ostallgdu gGmbH

KW12_16.-22.03.2026 Speiseplan
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonnta
16.03.2026 17.03.2026 18.03.2026 19.03.2026 20.03.2026 21.03.2026 22.03.2026
MITTAGESSEN
Zucchinisuppe 6 Fladlesuppe A Blumenkohlsuppe Gebr. GrieBsuppe ¢ Nudelsuppe AC Karottencremesuppe Britspatzlesuppe  %°
21,
Rote Bock t 105 Boll Rind * 1
ote Bockwulst - Hacksteak i Schwiébische Linsen 1 otoghese vom Hin Seelachs "Miillerin" 5% Erbseneintopf ! Szegediner Gulasch
Curryketchup 9 . 21, Nudeln AC N . .
Kartoffelsalat J Wienerle 5,10 Gemusesauce LG mit (mit Sauerkraut)
Wedges . . J Parmesan G .
Salat Eierspatzle AC Kartoffelgratin G Kartoffeln Kartoffeln
Salat Blattsalat
) . vegetarische AE
Thai-Curi Rl AG, Vegetarische e &
it ) " Eieromelett * e Griinkernbratling 1K gl : gefiillte Pfannkuchen &% KloRchen* F
(pikant) Kaiserschmarrn ¢ e . s Maultaschenstreifen
. mit Spinatfiillung Gurken-Quarkdip ¢ (Quark) Bratensauce
Reis Apfelmus 5 Tomatensauce AC
Salzkartoffeln Salat Fruchtsauce Nudeln s
Salat Salat . . .
mit GemUsestreifen
Fruchtjoghurt G Apfel Fruchtjoghurt G Schokopudding G Grief3flammeri AG Quarkspeise G Marmorkuchen s
1. Kaseplatte 4c
2. Kase-/Wurstplatte 4251016
3. Wurstplatte 12510
: = . Heringssalat m.Rote an
Wurstsalat 54 Kichererbsensalat 56 Kasesalat 9,6 Krauterquark G Bete ¢ Bulgursalat P Waldorfsalat HI
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemaf} § 9 ZZu1lV Deklarationspflichtige Allergene Fleischsortenkennzeichnung
1 Geschmacksverstarker 10 Stabilisatoren 2 Konservierungsstoff A Gluten B Krebstiere C Eier (F) Fisch (K) Kalb
3 Phosphat 4 Farbstoff 5 Antioxidationsmittel D Fisch E Erdnilisse F Soja (P) Gefliigel (R) Rind
6 geschwefelt 7 geschwarzt 8 gewachst G Milch/ -produkte H Schalenfriichte | Sellerie (S) Schwein (W) wild
9 SuBungsmittel (enthalt eine Phenylalaninquelle) J Senf K Sesamsamen L Schwefeldioxid/Sulfite
M Lupinen N Weichtier/-erzeugnisse

* - geeignet fiir angepasste Vollkost

In der Klinikkiiche Kaufbeuren enthalten Salatsaucen die Zusatzstoffe/Allergene: 2, G, C 1,J, L

Unsere Kennzeichnung der Inhaltsstoffe und Allergene erfolgt nach bestem Wissen und mit groRer Sorgfalt. Im Rahmen der Produktionshaftung weisen wir Sie jedoch darauf hin, dass es nicht vollig auszuschlieBen ist, dass Speisen und Produkte, die keinen Hinweis enthalten, trotzdem Spuren (Kreuzkontaminationen) von Allergenen
aufweisen. Bitte informieren Sie uns liber eventuell vorliegende Nahrungsmittelallergien.

Anderungen vorbehalten



